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Str
\c r,to ur vt\o Rosso

5 r; ot sll:pl,
30 c nr -rcrqr'.r \.\TL'R.\r.E

100 c; ur or.lo Dt vr\Acctot-l

30 c u or-to F.\TR-\\'IRCII\F. Dt olt\t\
2 sprcr rrr r)I .\(;l-rc)

PElnnoxcllo I\ poL\lìRE

Pln r.'t-ts.rr..t'l r Dt pt'\T.\RL,t-l.tl

Pl rtrnn.LL r\\\L\t\ ( \t\t.ur,\.\J

S.rr.r,

Or.ro u oLrr:r

Pln lr ltllLt'n-r
Glnrtocr-t lrr sHISo

Gr,nrror;t-r DI crRltsclo\L

Flnn-r crpor-r.rr.r

Pr<t.LrtLvro-rE

PRnur-uur L'ouo.rr.r.'.rcLIo: in un barat-
tolo. schiaccizrrc I'aglio e aeeiturgere l'olicr

di olirtr. lasciar aromatizzar'e.

Pulire benc lo sgombro. sfìettare. toglic-
re le spine. Salarc, lasciar riposarc per 30

minuti; sciaccluarc c asciugale belc, ma-
rin:irc con accto di r.ino rosso per 30 mi-
nLrti qrrintli a.t irrqare l)enr'. tnariilare con

tutti qli inqrcdienri pcr'30 minrrri.
F-lxl r,r \luo\lisE: fìrrllarc con il mixer a

irnnrer.iorrc trrtti gli irrglrrhrnri.
Pulirc le pr,rrrtarelle. condire con s:,rlc c olio
di olìr,a.

In ulÌ piatto piano strisciare la salsa ma-
ior-rcsc; tagliarc lo sgornbro a lèttinc, sistc-

marlo sui piatti c deponi accanto l'insa-
lata cli puntarelle cosparsa cli gcrmogli,
crlr:t, il>oLlinrr t h lrott;trqa qr,rrIugi;I(it.

Pr.n Lo sc;rtrrnRo v-\Rr\.rÌo
2 sc;otnttl sorr''.rcr, r'r'r

i sprc:crHto DI.\c;Lro

I loc;LIl t)I -\lt-oRo

Trrro

ll.rn n.r ot fr\ocrcrlrnrrr)

Succo nI t.rrrt

PEn r-.t s.rr-st ll.\to\rìsE
.tt.t.'.\(;t.to li ptlpERo\( l\o
30 c; orluonr.o

Bornnr;-r DI \n.(;cI\E

??? rt**r"""r"o sposANorL cRUDo DrHrRo
E!5qpl!tq!4qB! ?!!2 | C-s rrv Rrr-t.o I

Nht-s.u-r ('lP) I rrlrr'.c-rrrrxr,ur.r.o.rr
Flcco un elcqantissimo Grillo clai profiuni floreali. di fì.utta
csotica e agrumi. frcsco, sapido e pcrsistente. \'ino siciliar-ro in
perfetta armonia con il pescc azzLtrîo protagonirta dcl piatro.

Rosst'sr*rr Dolcrr.::cq1120_P1Tt,yrf l4-f< :ur 
I

@RREBLL\(ìr na.c:o\r

lrttt r.s.anti.sinro "d ,,-
uicamente la nota del lrutto di bosco cor.r la mar-inatura il acctcr
losso del pesce. (sen'irc il rino sui 11o1
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Rnrrunnrr.E E scoMBRo sorrAcETo coN sALSA MAIoNEsE prccANTE E BoTTARGA

''$j*&j*

Irc;nr,ntxrr ttn,l pr,nsolt
Pr-n Lcl scorrnncl sot-r.\cETo
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