
Settembre, mese di uendemmia
Ad Arcagna, l 'azienda agricola Terre Bianche dal 1870 produce un

di  Luciano Barbier i r

.  V l l Y l  U L L  r v r r L r r r !

f . l  e t ten tbre  è  in iz ia to  co t l
\  r r r ra  be l l i ss in ta  g io rna ta '
U c ie lo  sereno e  io le  ca l -

d iss imo,  qua le  mig , l io re  occa-
sione oer fare rrtra gita itr Ar-
cagna? Per raggiungerla biso-
grrà nassare f)olceacqua Pren-
aere  la  S t  68  d i rez . ione Roc-
chetta Nervina, al bivio Prima
dell 'abitaîo, prendere la SP 70
direzione La
Colla,Gouta,CamPorosso Do-
po circa tre chilonletri infasti-
d iscono non Poco I  t ra l l cc l
sulla sinisîra, ma Perchè non
hanno ancora invéntato i tra-
l i cc i  adat t i  a i  luogh i? '  Per  e -
semnio  u t r  be l  l ra l i cc io  ca-
muflato da pino maritt imo o
da caslagno, sicuramente sa-
rebbe niù adatto alla macchia
meclitèrranea. Aì bivio Pren-
dere la SP 69 direzione Blu-
netti e Terre Bianche, strada
s t re t l i ss i tna  se t ìza  Pro tez ion i
in  leggcra  ( l i scesa.  L 'Az icnda
Terre Éianchc si trova in loca-
lità Ar(ìastìa a 400 metri s.l.nr.,
n ra  i l  p r ìmo v igneto  de l la  fa '
r r r ig l ia  Ronde l l i ,  che  Provet r ie -
ne- t la  Brune l t i ,  è  in  loca l i tà
Terre Bianclre. L'azienda na-
sce  r re l  1870 ad  oPera  d i  Tom-
rnaso Ronde l l i ,  f i r  lu i  che  im-

t ì ian tò  i  p r im i  v ignet i  d i  Ros-
iese ,  ogg i  s ianro  a l la  qu in la
genefazll) lìe.

I \ len t re  F i l iPPo Ronde l l i  c i
raccor ì ta  la  s tò i ia  de l l ' az ienda '
tra casse di vino Pronte Per la
sned iz io t re ,  "  V is "  un  s imPat i -
c ìss in ro  boxer  femmina d i  t re
anni. r 'uole giocare a Palla, ci
segu i rà  t ìc r  l t l t l a  la  v ls l (4 .  l l
co ì ì rn ia l i to  C laud io  Ronde l l i
par r i  d i  I ' i l i ppo ,  coad iuva to  t la
i,aòlo Rondeìli e Franco Laco-
n i ,  sono g l i  a r le f i c i  de l l ' am-
n l ianre l r tò  e  de l la  moder t r i z -
iaz ione d i  le r rc  B ianche t ra  i l
l l |B i r  e  i l  1998.  Ogg i  l ' az ien t la
s i  sv i l t t l lDa  s t t  r t t la  s t lpe t f ìce  o l
c i rca  e i rà t to rd ic i  e t ta r i .  I  se t tc
r t ta r i  a ì i  v iEne o l t re  c l te  in  Ar -
t raer ra  to t ró  i t t ' l i ' r re  l l i a r rc l te ,
! c à r t o z z o n i .  e  a l t r e  l o c a l i t à ,
i r ten t re  t req l i  o l t re  d r re  e t ia r i  t l i

l ìosso è ttn ttvaggio di Rossese:r r ;rì,errret s""iq"": î l l i l î l :

le bucce con affinamento in
p icco le  bo t t i  d i  rovere .  l , ' a -
i ien t la  Droduce ino l t re :
R.l,.PVernóntino D.o c '
R.L.l ' .Pigalo D.o.c.,Rossese dl
Dolceactlua D.o_.c ' graPPa {l l
vennent ino  e  d l  rosses .e .  t€
fo rme d i  a l levamento  de l le  v l -
t i  sono:  Guvot  Per  i  f ru t t i  a
haccs biancà, Alberello e Cor-
done speronato  Per  i - f ru . l l i  a
bacca rossa.  L 'az ienda s l  av -
vale della collaborazione del-
l 'enologo Mario Ronco. N'[olÎo
interesaante è I ' intervento
de l l 'agronomo Diego Passan i -
ti. No"n tutte le aziende si av-
va lgono de l la  co l laboraz ione
de l l '  agronomo,  no l  Pens lamo
che orìma della cantina viene
il laioro nei vigneti Per farl i
rendere  a l  meg l io  e  Per  o t te '
nere I 'uva miglíore. Cbntraria-
mente al voitro rubrichista,
F i l ippo  Ronde l l i  non  c rede
mol tb  ne l  v ino  b io log ico ,  Per
lui ha niiLr senso la fri l tta bio'
log ica . '  L 'o l io  ex l raverg ine  da
'Ii igiasca prodotto-in azienda
ar ìche se  non cer t l î l ca lo ,  Pra-
t i camente  è  b io log ico :  non
viene usata I 'acqtta di soccor-
so, non viene Dràticata la lotta
fitosanitaria. Le olive raccolte
manua lmentc  e  Por la te  a l
frantoio a ciclo coÀtinrto Ca-
stel Doria di Dolceacqua, sen-
za dubbio producono un ottl-
mo extraúergine. In futuro
cuat r r lo  s i  r i t sc i rà  a  P la l i care
inche s t rs l i  t t l i ve l i  c (Df i r ra l ì t i ,
la lotta fi iósanitaria, è sarà at-
t i va ta  I ' r cqua d i  soccorso ,  la
quantit r annua sicuranìente
autìten I era.

ottimo vrno D,0.C

stabile risalente all 'ottocento'
comDletamente risÎrutturata
in piètra a vista' d isPone di ot-
to  èamere  doPPie  con hagno e
serv iz i ,  hen ar iedate ,  con  una
so lcnd ida  v is ta .  Ne l la  sa la  r i -
s io ran te  g l i  osp i t i  de l la  Locan-
da oosso io  fa re  co laz ione e
con.umare i Pasti c_on ricette
l iqur i  e  p rovenza l l .  tmponan-
tè'sono i orotlotti dell '  azienda
usa l i :  Pomodor i ,  insa la te ,  [a -
s io l i ,  zucch ine  e tc .  o l t re  a l
lrutti consutnabil i freschi o in

awale della
collaborazione

Mario Rclnco e
dell'agrcnomo
Diego f'assaniti

5'

del|enologo

vere  de l l  A l l ie r ;  i l  B r icco  Arca-  I t t  l t t  ' zzo  a i  v ig ì ìe t i '  u l i vc l i ,e

sna Rossese d i  Do lceacqua a lbcr i  da  l ru l lo  d l .Arcagna c  c

[ ) . o . c . è o t t e r l u t o d a t t v e d e i v i -  I ' a S , r i l u t i s m o  d e l l  a T l e n d a '  r a

gne t i  d i  fucagna leFger l l ì c l l l t  " l  o (  i l l ìda  de l  l l r l cco  e  s l lua la

íovranraturaiè, macèrale sttl- nella vil la del Generale' uno

marmellate: albicocche'Pe-
sche,c i l iege  e tc .  I l  "Pat ron- "  e
srande an imatore  de l la  Lo '
Éanda è Paolo Rondell i zio di
Fiìippo.

l-"azienda con i suoi vini, gli
oli e la locanda è segnalata
ne l la  Gu ida  a i  V in i  d ' l ta l ia ,
Gu ida  as l i  I l x t raverg in i ,  Lo-
cande d'italia, Slow Fbod Erli-
tore.

Bevendo un ottimo Vermen-
t ino  05  de l l ' az ienda,  fo rse
t ro f rpo  f reddo,  su l la  te r tazza
de l là  locanda,  so t to  un  ca ld is -
simo sole che sicuramente
fara  bene a l la  Pross ima ven-
demmia,  o t l ima secondo F i -
l ìppo ,  guard iamo I 'es teso  Pa-
nò iamà d i  mont i :  l l  Gouta ,  l l
Toragg io ,d ie t ro  le  A lP i ,  Monte
B ignone e  i l  mare ,  tan to  mare ,
veramente tlna vlsta meravl-
s l iosa ,  i t t  fondo a ì la  va l le  c 'è
bo lceacqt ta  con i l  suo  cas te l lo
tlei Dorià etl i l  borgo, t i senr-
bra  d i  no ter la  toccare . fa l ì t i
ausur i  i i  t  i l i npo  r l ìP  Pres to  s i
spòserà ,  c '  è  b isogno d i  e red i
p i r  I 'Az ienda.

Per intormazlonl: \\Mv.terre'
bianche.com
<htl p: / / wwlv.tcrrebianche co
m>

Slow Food Val Nervia
e Otto Luoghi

l l n .  h p l l e

Luciano Barbieri

ie là  Iagg i rsca .
l ,a  p ro( luz ione annt la le  n le -

l ia  d i  v ino  è  d i  60  mi la  bo t t i -
l i e  n rer t { re  e l i  r r l i ve t i  Produ-
or ro  c i rca  d t ìemi la  bo t [ ig l ie  d i
xtravergine. Non c'è tiubbio
he I 'azienda lende a ottellele

suardo a vinifìcazioll i  l l lo-
lerne: L' Arcana Bianco è un

immagine delle vigne'Terre Bianche" alle sPalle di Dolceacqua
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