
Italy - autumn collection
27  Nov  2013  by  Team  JR

See  this  guide  to  our  autumn  collections.  

Largely  thanks  to  our  Italian  specialist  Walter  Speller's  hard  work  and  enthusiasm,  this  is  the  single  biggest  geographical  assortment  of  tasting  notes  in  these  autumn
collections  and  boasts  a  total  of  nearly  300  wine  reviews.  

The  tasting  notes  below  are  grouped  by  colour  and  then  listed  in  descending  score  order.  You  may  also  like  to  see  the  many  other  tasting  articles  devoted  to  Italian  wine
by  looking  at  this  Italy  section  of  our  list  of  Tasting  articles  by  region.

Don't  forget  that  you  can  click  on  any  single  tasting  note  to  reveal  a  Find  this  wine  link  which  will  take  you  to  wine-searcher.com  and  its  lists  of  prices  and  stockists  in  your
chosen  location.

WHITE

Querciabella,  Batàr  2011  IGT  Toscana  18  Drink  2013-2018
Brilliant  straw  yellow.  Beautifully  focused  nose  of  yellow  and  white  fruit,  hazelnut,  brioche,  lemon  peel  and  vanilla.  Same  amazing  focus  and  balance  of  extract  and
freshness,  without  anything  dominating  or  sticking  out.  Just  a  little  compact  on  the  finish,  but  it  will  develop.  Plain  delicious.  (WS)  14%

Vignaioli  Contrà  Soarda,  Vignasilan  Vespaiola  2012  Breganze  17.5  Drink  2013-2016
Lovely  fruit  on  the  nose:  apricot,  peach,  apple.  Has  the  generosity  of  Viognier,  the  texture  of  Chardonnay  and  the  acid  of  Sauvignon  Blanc.  Long  and  broad.  So  interesting!
Delicious.  GV  (RH)  13.5%
£18  RRP

La  Marche  di  San  Michele,  Capovolto  2012  IGT  Marche  17+  Drink  2012-2015
Wonderful  pithy  flavour  that  suggests  skin  contact,  even  though  the  colour  is  quite  pale.  A  bit  of  tannin  too.  Delicious  and  textural  and  with  well-handled  oxidative
complexity.  (RH)

Filippo  Grasso,  Mari  di  Rippidu  2011  Etna  17  Drink  2013-2017
95%  Carricante,  5%  Catarratto.  On  the  north  side  of  Etna  in  Calderara  (Randazzo),  at  650  m.  No  added  sulphur.

Creamy  and  with  riper  citrus  than  the  Barone  di  Villagrande  tasted  alongside.  Slight,  attractive  tannic  grip.  Tastes  leesy,  almost  oaky,  though  there  is  no  oak  influence.
Creamy  lemon  with  a  tart,  fresh  finish  and  that  dry  volcanic-inspired  texture.  (JH)  12.5%

Santa  Caterina  Vermentino  2011  Colli  di  Luni  17  Drink  2012-2014
Pretty  and  very  simple  label  of  a  bird  drinking  out  of  a  beaker,  and  same  image  embossed  on  the  top  of  the  foil.  Quite  deep  and  ripe-looking  yellow.  Amazing  spice  nose,
like  nutmeg  and  a  hint  of  pepper.  Quite  exotic  and  dense.  Ripe  but  not  overtly  sweet  white  fruits  with  a  distinct  waxy  note,  cut  grapefruit.  Savoury  and  minerally.  Could
there  have  been  a  little  bit  of  skin  maceration?  Ripe  yellow  fruit  with  pink  grape  fruit  and  lemon.  Quite  dense,  almost  a  little  bit  too  heavy,  but  very  impressive  and  with  lots
of  character.  Ends  bone  dry.  (WS)    13%

Terre  Bianchi,  Pigato  2012  Riviera  Ligure  di  Ponente  17  Drink  2013-2017
Soft,  shiny  straw  yellow.  Earthier  and  deeper  on  the  nose  than  the  Vermentino  although  it  is  the  same  grape.  More  concentration  and  less  upfront  too.  Full-bodied  feel.
Fine  citric  acidity  and  clean  tangy  grapefruit  finish.  (WS)  13%

Bera,  Arcese  2012  Vino  da  Tavola  17  Drink  2013-2017
Favorita,  Arneis,  Cortese,  Sauvignon  Blanc.  Brilliant  pale  straw.  Exciting  spicy,  ripe  nose  of  lemon  peel.  Complex  palate  with  white  and  yellow  fruit  and  perfect  acidity
structuring  the  whole.  Wonderful  texture  and  length.  (WS)  13.5%

G  D  Vajra,  Pétracine  Riesling  2012  Langhe  17  Drink  2014-2020
100%  Riesling,  from  cuttings  originating  from  Alsace,  Rheingau  and  Pfalz.  Pale  straw  with  a  green  tinge.  Very  tight  but  genuine  Riesling  nose.  Peach  and  a  hint  of  flint  and
still  a  little  yeasty  from  the  lees  contact.  Quite  taut  palate  too  with  peach  and  green  apple  notes,  a  little  yeasty  at  this  stage  too.  Did  this  go  through  MLF?  Because  the
lemony  acidity  is  at  first  well  integrated  then  turns  up  on  the  finish.  Almost  mouthwatering  finish.  Great  viscous  texture.  But  will  need  some  time  to  truly  open  up.  Or  decant
this  if  you  want  to  try  it  now.  (WS)  12.5%

Quantico  2012  Etna  16.5+  Drink  2014-2016
From  Linguaglossa  in  the  north  east  of  Etna.  70%  Carricante,  20%  Catarratto,  10%  Grillo,  grown  at  600  m  and  facing  east,  south-east.  24  hours  on  skins.  No  added

sulphites.  
Toasty  with  plenty  of  struck-match  aroma  -  though  it  is  all  used  oak.  Lighter  on  the  palate  than  I  expected,  aromatic,  some  wild  grass  notes.  Tight,  crisp,  somehow
disconnected  between  the  aroma  and  the  flavour.  Dry  texture  so  typical  of  Etna  with  a  slight  grip.  Maybe  just  needs  time  to  meld  and  settle  in  the  bottle.  (JH)  13%

Barone  di  Villagrande,  Superiore  2011  Etna  16.5  Drink  2013-2016
From  the  village  of  Milo  (Etna  Bianca  Superiore  can  come  only  from  here),  facing  the  sea.  40-year-old  Carricante  vines,  harvested  early.

Very  mineral  aroma,  dried  apple  skin,  light  tannic  friction  in  the  texture  but  surprisingly  soft  acidity  at  first.  Stony,  pear-flavoured  finish,  with  the  acidity  coming  back  strongly
at  the  end.  Very  dry  and  attractively  dusty.  (JH)  12.5%

La  Contea,  Classe  39  2012  Vino  d'Italia  16.5  Drink  2013-2017
A  white  wine  made  from  90%  Nerello  Mascalese  and  10%  Nerello  Cappuccio  from  the  village  of  Mascali  just  east  of  the  Etna  DOC  and  near  the  sea.  Does  not  qualify  for

Etna  DOC  because  the  vines  are  grown  at  350  m  and  the  DOC  limit  is  400  m.

Taut,  high  acid,  lemony  and  very  fresh.  Dry,  mineral  texture.  Very  Etna.  (JH)  12.5%

Mura,  Prisma  2012  Vermentino  di  Sardegna  16.5  Drink  2013-2015
Banana  and  cream  -  just  a  bit  neutered  by  either  temperature  or  yeast  during  fermentation,  I'd  wager.  Nice  leafy  herbal  finish.  Better  palate  flavour  than  the  nose
suggested.  (RH)  13%
£15  RRP

Il  Pollenza,  Brianello  2012  IGT  Marche  16.5  Drink  2013-2016
90%  Sauvignon  Blanc,  10%  Trebbiano.  Brief  period  of  cold  maceration  before  the  actual  fermentation  by  indigenous  yeast.  Aged  for  six  months  on  the  fine  lees  in  cement

tank.  
Bright  straw  with  a  green  tinge.  Garden  herbs  and  just  a  shimmer  of  Sauvignon  spiciness.  Distinct  lemony  palate  with  notes  of  breadcrumbs,  and  only  slowly  showing
some  of  the  grassy  gooseberry  features  of  Sauvignon  Blanc.  Tingling  lemon  curd  and  bitter  almond  finish.  Appetising  and  with  real  personality.  (WS)  13.5%
UK  importer  Grossi  Wines

Il  Pollenza,  Angera  2012  Colli  Maceratesi  16.5  Drink  2013-2018
100%  Macertino.  Fermented  in  stainless  steel  by  indigenous  yeast  and  aged  for  six  months  on  the  fine  lees  and  with  regular  bâtonnage  in  cement  tank.  
Pale  lemony  yellow.  Fine  fresh  subdued  nose  of  yellow  and  green  fruit  and  yeast.  Spritzy  attack  of  lemon  fruit.  Understated  and  almost  a  little  neutral  but  totally  convincing.
Can  age.  (WS)  
£22.95  RRP

Marega  Malvasia  Istriana  2004  Collio  16.5  Drink  2007-2014
Deep  apricot  gold.  Lovely  complex  aroma  of  barley  sugar,  nutty  apricots,  just  a  little  earthy  and  somehow  sour  and  savoury.  Attractive  but  almost  impossible  to  describe.  In
the  mouth,  rich,  oxidative  but  not  oxidised  and  still  wonderfully  fresh.  Gentle  long  finish.  Shows  how  well  this  variety  can  age.  Getting  towards  the  end  of  its  life  but  still
giving  interest  and  pleasure.  (JH)  13%

Filippo Rondelli
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WHITE

Querciabella,  Batàr  2011  IGT  Toscana  18  Drink  2013-2018
Brilliant  straw  yellow.  Beautifully  focused  nose  of  yellow  and  white  fruit,  hazelnut,  brioche,  lemon  peel  and  vanilla.  Same  amazing  focus  and  balance  of  extract  and
freshness,  without  anything  dominating  or  sticking  out.  Just  a  little  compact  on  the  finish,  but  it  will  develop.  Plain  delicious.  (WS)  14%

Vignaioli  Contrà  Soarda,  Vignasilan  Vespaiola  2012  Breganze  17.5  Drink  2013-2016
Lovely  fruit  on  the  nose:  apricot,  peach,  apple.  Has  the  generosity  of  Viognier,  the  texture  of  Chardonnay  and  the  acid  of  Sauvignon  Blanc.  Long  and  broad.  So  interesting!
Delicious.  GV  (RH)  13.5%
£18  RRP

La  Marche  di  San  Michele,  Capovolto  2012  IGT  Marche  17+  Drink  2012-2015
Wonderful  pithy  flavour  that  suggests  skin  contact,  even  though  the  colour  is  quite  pale.  A  bit  of  tannin  too.  Delicious  and  textural  and  with  well-handled  oxidative
complexity.  (RH)

Filippo  Grasso,  Mari  di  Rippidu  2011  Etna  17  Drink  2013-2017
95%  Carricante,  5%  Catarratto.  On  the  north  side  of  Etna  in  Calderara  (Randazzo),  at  650  m.  No  added  sulphur.

Creamy  and  with  riper  citrus  than  the  Barone  di  Villagrande  tasted  alongside.  Slight,  attractive  tannic  grip.  Tastes  leesy,  almost  oaky,  though  there  is  no  oak  influence.
Creamy  lemon  with  a  tart,  fresh  finish  and  that  dry  volcanic-inspired  texture.  (JH)  12.5%

Santa  Caterina  Vermentino  2011  Colli  di  Luni  17  Drink  2012-2014
Pretty  and  very  simple  label  of  a  bird  drinking  out  of  a  beaker,  and  same  image  embossed  on  the  top  of  the  foil.  Quite  deep  and  ripe-looking  yellow.  Amazing  spice  nose,
like  nutmeg  and  a  hint  of  pepper.  Quite  exotic  and  dense.  Ripe  but  not  overtly  sweet  white  fruits  with  a  distinct  waxy  note,  cut  grapefruit.  Savoury  and  minerally.  Could
there  have  been  a  little  bit  of  skin  maceration?  Ripe  yellow  fruit  with  pink  grape  fruit  and  lemon.  Quite  dense,  almost  a  little  bit  too  heavy,  but  very  impressive  and  with  lots
of  character.  Ends  bone  dry.  (WS)    13%

Terre  Bianchi,  Pigato  2012  Riviera  Ligure  di  Ponente  17  Drink  2013-2017
Soft,  shiny  straw  yellow.  Earthier  and  deeper  on  the  nose  than  the  Vermentino  although  it  is  the  same  grape.  More  concentration  and  less  upfront  too.  Full-bodied  feel.
Fine  citric  acidity  and  clean  tangy  grapefruit  finish.  (WS)  13%

Bera,  Arcese  2012  Vino  da  Tavola  17  Drink  2013-2017
Favorita,  Arneis,  Cortese,  Sauvignon  Blanc.  Brilliant  pale  straw.  Exciting  spicy,  ripe  nose  of  lemon  peel.  Complex  palate  with  white  and  yellow  fruit  and  perfect  acidity
structuring  the  whole.  Wonderful  texture  and  length.  (WS)  13.5%

G  D  Vajra,  Pétracine  Riesling  2012  Langhe  17  Drink  2014-2020
100%  Riesling,  from  cuttings  originating  from  Alsace,  Rheingau  and  Pfalz.  Pale  straw  with  a  green  tinge.  Very  tight  but  genuine  Riesling  nose.  Peach  and  a  hint  of  flint  and
still  a  little  yeasty  from  the  lees  contact.  Quite  taut  palate  too  with  peach  and  green  apple  notes,  a  little  yeasty  at  this  stage  too.  Did  this  go  through  MLF?  Because  the
lemony  acidity  is  at  first  well  integrated  then  turns  up  on  the  finish.  Almost  mouthwatering  finish.  Great  viscous  texture.  But  will  need  some  time  to  truly  open  up.  Or  decant
this  if  you  want  to  try  it  now.  (WS)  12.5%

Quantico  2012  Etna  16.5+  Drink  2014-2016
From  Linguaglossa  in  the  north  east  of  Etna.  70%  Carricante,  20%  Catarratto,  10%  Grillo,  grown  at  600  m  and  facing  east,  south-east.  24  hours  on  skins.  No  added

sulphites.  
Toasty  with  plenty  of  struck-match  aroma  -  though  it  is  all  used  oak.  Lighter  on  the  palate  than  I  expected,  aromatic,  some  wild  grass  notes.  Tight,  crisp,  somehow
disconnected  between  the  aroma  and  the  flavour.  Dry  texture  so  typical  of  Etna  with  a  slight  grip.  Maybe  just  needs  time  to  meld  and  settle  in  the  bottle.  (JH)  13%

Barone  di  Villagrande,  Superiore  2011  Etna  16.5  Drink  2013-2016
From  the  village  of  Milo  (Etna  Bianca  Superiore  can  come  only  from  here),  facing  the  sea.  40-year-old  Carricante  vines,  harvested  early.

Very  mineral  aroma,  dried  apple  skin,  light  tannic  friction  in  the  texture  but  surprisingly  soft  acidity  at  first.  Stony,  pear-flavoured  finish,  with  the  acidity  coming  back  strongly
at  the  end.  Very  dry  and  attractively  dusty.  (JH)  12.5%

La  Contea,  Classe  39  2012  Vino  d'Italia  16.5  Drink  2013-2017
A  white  wine  made  from  90%  Nerello  Mascalese  and  10%  Nerello  Cappuccio  from  the  village  of  Mascali  just  east  of  the  Etna  DOC  and  near  the  sea.  Does  not  qualify  for

Etna  DOC  because  the  vines  are  grown  at  350  m  and  the  DOC  limit  is  400  m.

Taut,  high  acid,  lemony  and  very  fresh.  Dry,  mineral  texture.  Very  Etna.  (JH)  12.5%

Mura,  Prisma  2012  Vermentino  di  Sardegna  16.5  Drink  2013-2015
Banana  and  cream  -  just  a  bit  neutered  by  either  temperature  or  yeast  during  fermentation,  I'd  wager.  Nice  leafy  herbal  finish.  Better  palate  flavour  than  the  nose
suggested.  (RH)  13%
£15  RRP

Il  Pollenza,  Brianello  2012  IGT  Marche  16.5  Drink  2013-2016
90%  Sauvignon  Blanc,  10%  Trebbiano.  Brief  period  of  cold  maceration  before  the  actual  fermentation  by  indigenous  yeast.  Aged  for  six  months  on  the  fine  lees  in  cement

tank.  
Bright  straw  with  a  green  tinge.  Garden  herbs  and  just  a  shimmer  of  Sauvignon  spiciness.  Distinct  lemony  palate  with  notes  of  breadcrumbs,  and  only  slowly  showing
some  of  the  grassy  gooseberry  features  of  Sauvignon  Blanc.  Tingling  lemon  curd  and  bitter  almond  finish.  Appetising  and  with  real  personality.  (WS)  13.5%
UK  importer  Grossi  Wines

Il  Pollenza,  Angera  2012  Colli  Maceratesi  16.5  Drink  2013-2018
100%  Macertino.  Fermented  in  stainless  steel  by  indigenous  yeast  and  aged  for  six  months  on  the  fine  lees  and  with  regular  bâtonnage  in  cement  tank.  
Pale  lemony  yellow.  Fine  fresh  subdued  nose  of  yellow  and  green  fruit  and  yeast.  Spritzy  attack  of  lemon  fruit.  Understated  and  almost  a  little  neutral  but  totally  convincing.
Can  age.  (WS)  
£22.95  RRP

Marega  Malvasia  Istriana  2004  Collio  16.5  Drink  2007-2014
Deep  apricot  gold.  Lovely  complex  aroma  of  barley  sugar,  nutty  apricots,  just  a  little  earthy  and  somehow  sour  and  savoury.  Attractive  but  almost  impossible  to  describe.  In
the  mouth,  rich,  oxidative  but  not  oxidised  and  still  wonderfully  fresh.  Gentle  long  finish.  Shows  how  well  this  variety  can  age.  Getting  towards  the  end  of  its  life  but  still
giving  interest  and  pleasure.  (JH)  13%

Filippo Rondelli



Luigi  Maffini,  Kratos  Fiano  2012  IGT  Paestum  16.5  Drink  2013-2014

Full  and  scented  and  one  of  the  most  concentrated  and  sculpted  Fianos  of  Campania  I  have  encountered  recently.  GV  13%

£13.95  Lea  &  Sandeman

Pieropan  2011  Soave  16.5  Drink  2013-2016

Very  complete  and  tangy.  Honey  and  lemon  with  a  beginning,  middle  and  end,  and  some  real  structure.  A  definite  cut  above  the  average.  

£13.50  Ditton

Terredora,  Terre  di  Dora  2012  Fiano  di  Avellino  16.5  Drink  2013-2015

100%  Fiano.  Produced  with  cold  maceration  from  grapes  harvested  in  the  first  ten  days  of  October.  The  fermentation  is  at  controlled  temperature  after  cold  settling  and  the
wine  is  matured  on  its  lees  for  several  months.  
Lightly  smoky  nose.  Racy  and  leafy.  Lots  of  tension  and  masses  of  fruit.  Good  balance.  Clean.  Confident.  13.5%

£17.95  Jeroboams

Inama,  Vigneti  di  Foscarino  2011  Soave  Classico  16.5  Drink  2012-2015

100%  Garganega.  Destalking  and  crushing  are  followed  by  skin  contact  for  four  to  eight  hours.  After  the  grapes  are  pressed  the  must  is  allowed  to  settle  for  12  hours  at
cold  temperature.  Alcoholic  and  malolactic  fermentation  take  place  in  30%  new  barriques.  Prior  to  racking,  bâtonnage  is  carried  out  every  six  weeks  for  about  six  months.
Fining  for  six  months  in  stainless-steel  vats,  filtration,  through  a  coarse  filter  occurs  prior  to  bottling.  
Subtle  and  very  ripe  fruit.  Maybe  it  has  lost  the  first  flush  of  youth?  But  there  is  nothing  to  be  ashamed  of  here.  Sleek  and  polished.  Very  neat.  Long.  12.5%

£19.95  Jeroboams

Inama,  Vigneto  du  Lot  Superiore  2010  Soave  Classico  16.5  Drink  2012-2014

100%  Garganega.  Destalking  and  crushing  are  followed  by  skin  contact  for  four  to  eight  hours.  After  the  grapes  are  pressed  the  must  is  allowed  to  settle  for  12  hours  at
cold  temperature.  Alcoholic  and  malolactic  fermentation  take  place  in  30%  new  barriques.  Prior  to  racking,  bâtonnage  is  carried  out  every  six  weeks  for  about  six  months.
Fining  for  six  months  in  stainless-steel  vats,  filtration,  through  a  coarse  filter  occurs  prior  to  bottling.  
Quite  deep  gold.  Creamy,  sweet  fruit.  Quite  attention-grabbing  and  flattering.  A  kick  of  oak  in  evidence.  Finishes  a  bit  more  suddenly  than  the  Foscarino.  13.5%

£23.95  Jeroboams

Inama  2012  Soave  Classico  16.5  Drink  2013-2016

Nutty  nose  bordering  on  sweaty(!)  but  with  no  shortage  of  personality.  Good  proper  wine  light  years  from  mass  market  Soave.  Real  intensity.  Don't  serve  this  too  cool.  12%

Majestic,  £14.99.  Buy  2  bottles  each  £12.99  until  3  Feb  2014

Fasoli  Gino,  Borgoletto  2011  Soave  16.5  Drink  2012-2014

Good  nutty  character  and  light  fruit.  Expressive  and  typical  -  manages  to  be  delicate  without  being  watery  or  bland.  (RH)  

£10.99  RRP

Renata  Pizzulin,  Melaris  2011  Friuli  16.5  Drink  2013-2016

Malvasia  Istriana.  Very  herbal  and  leafy,  but  not  like  Sauvignon  Blanc  -  more  like  young  Semillon  from  Margaret  River.  Bold  and  characterful.  Has  an  attractive  Semillon

style  waxy  texture  too.  (RH)  14%

£20  RRP

Terre  Bianchi  Vermentino  2012  Riviera  Ligure  di  Ponente  16.5  Drink  2013-2015

Straw  yellow.  Quite  yeasty  on  the  nose,  then  soft  yellow  fruit  jelly.  Spritzy,  fresh  and  ripe  and  succulent.  Lemony  finish.  Quite  vibrant  and  well  balanced  with  its  13%.

Wonderful  aperitif.  (WS)  13%

Degli  Ulivi,  Ademua  2010  Monferrato  16.5  Drink  2013-2018

Timorasso,  Riesling,  Verdea,  Bosco,  Moscatella.  Pale  orange  –  surely  skin  fermented?  And  indeed  it  is:  apricot  and  baking  spice.  Mouthwatering  yet  with  a  full-bodied  feel

with  a  chewy  finale.  Great  apricot-driven  length.  A  food  wine.  (WS)  13%

Cornarea,  Canale  Arneis  2012  Roero  16.5  Drink  2013-2014

Vegy  nose  –  quite  unlike  most  Arneis  –  relatively  serious.  Well  selected!  Actually  it  almost  reminds  me  of  a  Campanian  white.  13%

£15.95  Berry  Bros  &  Rudd

Monte  del  Frà  2012  Custoza  16-  Drink  2013-2014

Light  suggestion  of  apple  skins  on  the  nose.  Pretty  well-balanced  mouthfilling  fruit.

Blason  Pinot  Grigio  2012  Friuli  Isonzo  16+  Drink  2013-2015

Lovely  full  fruit  -  pear  drop,  apple.  Smooth,  just  a  bit  shapeless  -  but  a  good,  solid,  aromatically  inclined  Pinot  Grigio.  (RH)  13.5%

Il  Pollenza,  Pius  IX  Mastai  Passito  NV  Vino  da  Tavola  16  Drink  2013-2018

Presumably,  looking  at  the  lot  number,  from  the  2011  vintage.  100%  Sauvignon  Blanc.  The  label  says  it  is  a  ‘passito’  (dried  grapes),  with  the  drying  done  on  the  vine.
Stainless  steel  and  cement  only.  
Deep  buttercup,  almost  orange,  yellow.  Intensely  sweet  and  concentrated  nose.  Camomile,  orange,  apricot  jam  and  honey.  Intense  apricot  jam  and  garden  herbs,  very

long  and  yet  not  that  complex.  Very  expensive.  (WS)  13.5%

£71.25  RRP

La  Monacesca  2011  Verdicchio  di  Matelica  16  Drink  2013-2015

100%  Verdicchio  from  the  limestone-rich  soils  of  Matelica  high  in  the  Appenines.  2011  was  a  good  vintage  with  plenty  of  natural  acidity  and  a  particularly  concentrated
spectrum  of  fruit.  The  vineyards  are  trained  to  the  ubiquitous  cordone  speronato  and  face  south-east  to  south-west  on  steep  slopes.  Grapes  were  harvested  in  late-Sept  by
hand  with  a  yield  of  65  hl/ha  and  then  fermented  with  selected  yeast  and  matured  on  the  fine  lees  for  8  months  in  stainless  steel  tanks.  100%  malolactic  completed.  La
Monacesca  is  a  Tre  Bicchiere-winning,  19  hectare  estate  run  by  Aldo  Cifola,  the  third  generation  to  own  this  stunning  property.  TA  5.10  g/l,  pH  3.5,  RS  3.5  g/l.  
Very  full  and  round.  A  streak  of  veg  and  lots  of  character.  13%

£10.99  Waitrose

Librandi,  Asylia  2012  Melissa  16  Drink  2013-2015

100%  Greco  Bianco.  The  Librandi  family  have  grown  grapes  for  four  generations  and  are  committed  to  investing  in  growing  wine  in  Calabria.  Grapes  were  harvested  by
hand,  were  gently  pressed  and  then  fermentation  took  place  in  temperature-controlled  stainless  steel  tanks.  Winemaker  Donato  Lanati.
Lots  of  density  and  richness  and  a  sort  of  metallic  classical  sheen.  Interesting  wine.  Medium  weight  and  lots  of  character.  Racy.  GV  12%

£8.99  Waitrose

St  Michael-Eppan  Pinot  Grigio  2012  Alto  Adige  16  Drink  2014-2015

100%  Pinot  Grigio  from  vineyards  planted  on  calcareous  soil  at  an  altitude  of  450  -  550m  in  a  sub-Alpine  climate.  Vines  are  10  -  15  years  old  and  were  hand-harvested  at
the  end  of  Sept  with  a  yield  of  65  hl/ha.  Grapes  were  slow-pressed  with  no  maceration.  Fermented  at  a  controlled  temperature  in  steel  tanks  for  2  weeks,  then  the  new
wine  was  aged  on  lees  for  6  months  in  70%  steel  tanks  and  30%  large  4,000l  oak  casks.  No  malo  and  bottled  May  2013.  Winemaker  Hans  Terzer.  Suitable  for  vegetarians
and  vegans.  TA  5.25  g/l,  pH  3.5,  RS  2.8  g/l.  IWSC  2012  Silver  Medal  and  DWWA  2012  and  IWC  2012  Bronze  Medals.
Light,  fresh  and  precise.  Not  too  much  like  commercial  Pinot  Grigio  though  not  absolutely  thrilling.  A  bit  of  chew  on  the  end.  13.7%

£11.99  Waitrose

St  Michael-Eppan  Gewurztraminer  2012  Alto  Adige  16  Drink  2013-2015

100%  Gewürztraminer  from  this  innovative  winery  situated  in  the  Southern  Tyrol.  A  dynamic  co-operative,  it  has  360  members,  with  380  hectares  of  vineyard  between
them,  resulting  in  2.2  million  bottles  of  wine  sold  every  year.  Vineyards  are  planted  on  calcareous  soil  at  an  altitude  of  450  –  550  m  with  a  sub-Alpine  climate.  Vines  are  10
-  15  years  old  and  were  hand-harvested  in  late-Sept  with  a  yield  of  50  hl/ha,  and  slow-pressed  with  skin  maceration  at  12  °C  for  4  -  5  hours.  Fermented  at  a  controlled
temperature  in  steel  tanks  for  2  weeks,  then  aged  on  lees  for  5  months  in  100%  stainless  steel  tanks.  No  malo.  Winemaker  Hans  Terzer.  Suitable  for  vegetarians  and
vegans.  TA  4.8  g/l,  pH  3.8,  RS  5.0  g/l.  DWWA  2013  Bronze  Medal.  
Correct  and  rose  petals  with  masses  of  acidity.  And  then  sweetness.  No  savoury  undertow.  Very  fine  and  fresh  -  very  different  from  lower  altitude  Gewürzes.  Long.  Taut.

13.9%

£12.99  Waitrose

J  Hofstätter,  Joseph  Gewurztraminer  2012  Alto  Adige  16  Drink  2013-2015

Smoky,  lightly  savoury  nose.  Low  key  but  attractively  floral  (roses?).  Nicely  balanced.  Muted  in  a  good  way!  14%

£13.95  The  Wine  Society

Cavalchina,  La  Prendina  Estate  Pinot  Bianco  2012  Garda  16  Drink  2013-2014

Filippo Rondelli



On  paper  this  looks  like  a  great  buy!  Mid  ruby.  Sweet  and  easy.  Not  really  the  purity  of  the  Langhe  but  easy  to  like  –  especially  at  this  price.  Quite  tannic  tarry  finish.  VGV  
£19.50  Ditton

Il  Casalone,  Poggio  Colombi  2010  IGT  Maremma  Toscana  16.5  Drink  2013-2017
90%  Cabernet  Sauvignon,  10%  Petit  Verdot.  Hand-harvested,  the  two  varieties  are  vinified  separately  in  stainless  steel.  Temperatures  are  held  at  26  °C,  with  a

maceration  of  22  days.  After  malolactic,  the  wine  is  blended  and  racked  to  one-year-old  French  oak  barrels  for  maturation  lasting  10  months.  

Dark  crimson.  Very  attractive  ripeness  and  lush  fruit  with  the  Petit  Verdot  giving  a  little  aromatic  spice.  A  kick  of  Italian  bite  on  the  end.  Really  appetising  and  VGV.  Just  the
sort  of  wine  it  would  be  good  to  see  more  of  from  Italy.  14%
£11.20  Jeroboams

San  Leonardo,  Terre  di  San  Leonardo  2009  IGT  Vigneti  delle  Dolomiti  16.5  Drink  2014-2018
50%  Cabernet  Sauvignon,  40%  Merlot,  10%  Carmenere.  The  grapes  are  destemmed  and  soft-crushed,  with  minimal  use  of  sulphur  dioxide.  The  juice  ferments  and

macerates  on  the  skins  for  a  long  period  of  time,  during  which  the  cap  is  punched  down  daily.  The  must  is  cold-clarified  by  allowing  the  lees  to  settle.  80%  aged  for  18

months  in  big  Slavonian  oak  barrels  and  the  remaining  20%  in  French  barriques  for  at  least  six  months.

Correct  and  quite  chewy  still  but  with  a  skein  of  relaxed  top-quality  bordeaux  style  running  through  it.  Very  gentle  finish  –  despite  the  tannins.  Not  a  bad  price  for  such
sophistication.  Not  as  intense  as  the  grand  vin  but  very  much  in  the  same  style.  GV  13.5%
£15.20  Jeroboams

Fantinel,  La  Roncaia  2010  Colli  Orientali  del  Friuli  16.5  Drink  2013-2019
Refosco.  Heady  and  exciting.  Strays  just  a  little  into  sweet  territory  but  it  has  SO  much  character  and  structure  that  this  is  overridden.  Elderberry  essence.  Very  dry  but
appetising  finish.  
£40  Laithwaites

Masseria  Setteporte  2010  Etna  16.5  Drink  2014-2020
95%  Nerello  Mascalese,  5%  Nerello  Cappuccio.  Chewy  and  lively  and  dusty.  Very  good.  13.5%
£17  Vinum

Avignonesi  2010  Vino  Nobile  di  Montepulciano  16.5  Drink  2013-2018
The  grapes  for  this  wine  come  from  the  Le  Capezzine  Estate  located  to  the  north-west  of  Montepulciano  and  the  I  Poggetti  Estate  on  the  Argiano  Hills  east  of

Montepulciano.  Following  harvest  the  grapes  were  selected  by  optical  technology.  After  being  lightly  crushed  they  underwent  a  three  day  pre-fermentation  maceration  at

18°C  in  stainless  steel  tanks.  Spontaneous  fermentation  occurred  with  indigenous  yeasts  and  both  malolactic  fermentation  and  ageing  took  place  in  oak,  where  the  wine

was  left  to  mature  for  18  months  prior  to  bottling.  

Healthy  crimson.  Dusty  nose.  Very  correct  and  true,  even  if  far  from  cheap!  But  this  is  hand-crafted  wine  and  the  fruit  integrity  shines  through.  Needs  food  but  it's  not  painful
to  taste  without.  Dry  finish.  Mild  mannered.  Would  never  be  disappointing  -  unless  you  were  counting  every  penny.  13.5%
£26  Marks  and  Spencer

Villa  Trasqua,  Cru  Nerento  Riserva  2008  Chianti  Classico  16.5  Drink  2013-2018
Black  cherry  and  bitter  chocolate.  Some  floral  notes.  Chewy  but  digestible.  Not  so  appealing  as  their  Riserva  though.  (RH)  14.5%
£22.25  RRP

Fasoli  Gino,  Corte  del  Pozzo  2010  Valpolicella  16.5  Drink  2013-2015
Very  evolved  garnet  colour.  Lovely  scent  -  chocolate  and  smoke  -  and  bitter  black  cherries  too.  Great  to  find  a  Valpolicella  with  such  development  and  weight.  (RH)  
£13.45  RRP

Rocche  Costamagna,  Rocche  dell’Annunziata  2009  Barolo  16.5  Drink  2013-2019
Pale  ruby.  Light  and  sweet  but  amazingly  broachable.  Lots  of  fruit  and  then  fine  tannis  clench  the  palate.  Transparent  and  über-digestible.  14%
£29  Majestic.  Buy  2  bottles  save  £10  =  £24.00  until  3  Feb  2014

Le  Vigne  di  San  Pietro  2012  Bardolino  16.5  Drink  2013-2016
Stalky,  leafy,  fragrant  -  really  packs  a  lot  in  for  a  low  price  (and  alcohol).  Appropriately  light  cherry  fruit.  Lovely  crisp  acid.  A  delightful  wine  in  a  great  old-fashioned  way.
(RH)  12.5%

Vignamaggio,  Terre  di  Prenzano  2010  Chianti  Classico  16.5  Drink  2013-2017
Very  tangy  nose.  Lots  of  round  fruit  on  the  palate.  Very  pure  and  typical.  GV  14%
£13.95  Corney  &  Barrow

Passopisciaro  2008  IGT  Sicilia  16.5  Drink  2011-2015
Transparent  ruby.  Round  ripe  lava  effect.  Very  chewy  finish  –  like  licking  pumice  stone!  But  should  be  great  with  food  –  so  long  as  you  understand  the  wine.  Definitely  not
for  neophytes.  15%
£29.95  Corney  &  Barrow

Tolaini,  Valdisanti  2009  IGT  Toscana  16.5  Drink  2013-2018
Cabernet  Sauvignon  75%,  Merlot  20%,  Cabernet  Franc  5%.  Skin  contact  for  a  total  of  thirty  days.  MLF  in  barrique,  where  the  wine  remained  on  the  fine  lees  for  six  months.

The  wine  was  aged  for  16  months  in  barriques  (70%  new  and  30%  used  one  year),  followed  by  12  months  in  bottle.  

Almost  impenetrable  dark  ruby.  Soft,  ripe  dark  fruit  and  a  hint  of  oak  and  tobacco.  Supple  dark  fruit  underpinned  by  soft,  soft  tannin.  Not  the  most  original  wine,  but  well
made  and  skilfully  oaked.  (WS)  13.5%

Terre  Bianchi  2012  Rossese  di  Dolceacqua  16.5  Drink  2013-2016
Youthful,  and  just  mid  ruby.  Lifted  strawberry  and  raspberry  with  a  dark  spicy  undertone.  Quite  fragrant  strawberry  fruit  with  a  soft  tannic  bite.  Only  just  mid  bodied.
Unpretentious  and  delicious.  Original.  (WS)  13%

Querciabella,  Turpino  2010  IGT  Toscana  16.5  Drink  2013-2020
Adventurous  blend  of  Cabernet  Franc,  Syrah  and  Merlot.  Half  of  the  grapes  come  from  the  estate’s  Maremma  holding,  the  other  from  Greve-in-Chianti.  Fermented  by

indigenous  yeast  in  large  oak  cask  and  underwent  MLF  and  ageing  in  barrique  of  which  20%  was  new  for  16  months.  After  that  the  wine  is  racked  off  and  aged  for  a

further  six  months  in  cement  tank.

Mid  crimson  and  just  a  little  lacklustre.  Hints  of  paprika,  bramble  fruit  and  oak  polish.  Distinct  yet  round.  Elegant,  succulent  fruit  with  a  pinch  of  drying  tannins  on  the  finish.
Easy  drinking  yet  classy.  Great  balance.  (WS)  14%

Querciabella,  Palafreno  2010  IGT  Toscana  16.5  Drink  2013-2020
100%  Merlot.  Mid  crimson.  Classy  Merlot  nose  with  chalky  notes  and  hint  of  tobacco.  Almost  a  little  austere  for  a  Tuscan  Merlot  with  sappy  acidity  and  powdery  tannins.
Distinct  and  herbal  rather  than  richly  fruity.  Cool-year  impact  makes  this  an  elegant  wine.  (WS)  14%

Aurelio  Settimo  2011  Dolcetto  d'Alba  16.5  Drink  2013-2016
Violet  ruby.  A  little  medicinal  and  hints  of  ink  and  blackberry.  High-pitched  acidity  and  a  little  medicinal  on  the  finish.  Blueberry  fruit  with  the  typical  Dolcetto  tannins.
Original.  (WS)  12%

Marco  e  Vittorio  Adriano,  Basarin  2003  Barbaresco  16.5  Drink  2008-2020
Basarin  is  a  perfectly  southeast-facing  cru.  The  bottle  was  opened  the  previous  day  and  some  of  the  last  bottles  there  are  left  at  the  estate  of  this  vintage.  

Deep  ruby  with  orange  rim.  A  little  closed  with  a  sweet-sour  dried-fruit  note  and  the  beginning  of  oxidation.  Sweet  and  ripe  and  quite  dense  and  full-on.  The  firm  tannins
keep  it  from  becoming  too  rich,  but  surprisingly  it  is  not  tired.  (WS)  14%

Marco  e  Vittorio  Adriano,  Basarin  2005  Barbaresco  16.5  Drink  2008-2020
Quite  deep  ruby  with  orange  tinges.  A  little  oxidative  on  the  nose  (opened  a  day  before  I  tasted  this)  but  not  only.  Still  quite  savoury  on  the  nose.  Not  too  heavy  but  not  very
complex  either.  Shows  good  concentration  for  the  vintage.  Drying  tannins  on  the  finish  but  with  a  persistent  fruit  length.  (WS)  14%

Marco  e  Vittorio  Adriano,  Sanadaive  2006  Barbaresco  16.5  Drink  2014-2024
Sanadaive  is  a  plot  from  the  Rizzi  vineyard  with  sandy  soils  and  a  southwest  exposition.  This  means  that  the  sun  comes  the  in  late  morning  and  is  more  powerful  than

early  morning,  therefore  the  heat  comes  as  a  bit  of  a  shock  to  the  grapes.  They  try  to  mitigate  this  by  canopy  management.

Just  mid  ruby.  With  pale  orange  rim.  Balsamic  and  a  hint  of  incense.  Fragrant  cherry  fruit  which  seems  a  tad  sweeter  and  rounder  than  Basarin.  Lighter  bodied  too.
Muscular  grainy  tannin,  and  perhaps  a  tad  simpler  and  a  little  less  succulent  than  Basarin.  More  straightforward  but  attractive  cherry  fruit  on  the  finish.  (WS)  13.5%

Marco  e  Vittorio  Adriano,  Basarin  2007  Barbaresco  16.5  Drink  2012-2026
Just  mid  ruby  with  orange  tinges.  Quite  powerful  cherry  and  spice  on  the  nose.  Lots  of  extract  on  the  palate  and  fairly  low  in  acidity  but  catches  up  on  the  finish.  Clearly
from  a  warm  vintage  but  has  complexity.  (WS)  14%

Filippo Rondelli


